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АДМИНИСТРАЦИЯ ГРЯЗОВЕЦКОГО МУНИЦИПАЛЬНОГО ОКРУГА

П О С Т А Н О В Л Е Н И Е


	03.10.2023
	№
	 2375



                                г. Грязовец  

	
[bookmark: _GoBack]О проведении смотра-конкурса качества сырого молока среди 
сельскохозяйственных предприятий Грязовецкого муниципального округа


В целях обеспечения повышения качества молока и конкурентоспособности среди сельскохозяйственных предприятий округа
Администрация Грязовецкого муниципального округа ПОСТАНОВЛЯЕТ:
1. Провести с 17 октября 2023 г. по 30 октября 2023 г. смотр-конкурс качества сырого молока среди сельскохозяйственных предприятий Грязовецкого муниципального округа.
2. Утвердить Положение о смотре-конкурсе качества сырого молока (Приложение 1).
3. Контроль за исполнением постановления возложить на первого заместителя главы Грязовецкого муниципального округа Крутикову Л.Н.


  
Глава Грязовецкого муниципального округа                                               С.А.Фёкличев












УТВЕРЖДЕНО
постановлением администрации
Грязовецкого муниципального округа
от 03.10.2023 № 2375 
(Приложение 1)

Положение
о смотре-конкурсе качества сырого молока 
среди сельскохозяйственных предприятий 
Грязовецкого муниципального округа.

I. Общие положения

1. Основные цели смотра-конкурса.
Основными целями смотра являются:
-обеспечение конкурентоспособности и стабильного качества молочного сырья;
-обеспечение выполнения ветеринарно-санитарных требований производства и реализации молока;
-повышение эффективности производства;
-оказание содействия сельхозтоваропроизводителям по доведению качества сырого молока до высокого конкурентоспособного уровня;
-формирования рейтинга производителей молока;
 	- выявления победителей для участия в областном смотре-конкурсе качества сырого молока.
 	2. Организаторы конкурса.
Смотр-конкурс качества сырого молока проводится администрацией Грязовецкого муниципального округа в лице отдела социально-экономического развития сельского хозяйства в целях реализации мероприятий, направленных                       на повышение качества сырого молока, производимого в округе, в соответствии                      с нормами Технических регламентов Таможенного союза ТР ТС 033/2013                           «О безопасности молока и молочной продукции», принятого решением Совета Евразийской экономической комиссии от 9 октября 2013 г. № 67 и ТР ТС 021/2011             «О безопасности пищевой продукции», принятого решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. № 880, ГОСТ Р 52054-2003 «Молоко коровье сырое. Технические условия», ГОСТ 31449-2013 «Молоко коровье сырое. Технические условия».
3. Участники смотра-конкурса.
В смотре-конкурсе качества сырого молока принимают участие сельскохозяйственные предприятия Грязовецкого муниципального округа различных форм собственности, занимающиеся производством и реализацией молока-сырья.

II. Условия и порядок проведения смотра-конкурса

	Смотр-конкурс проводится поэтапно:
	1 этап - с 17 по 20 октября 2023 г. - обследование конкурсной комиссией                   по проведению и подведению итогов смотра-конкурса качества сырого молока молочно-товарных ферм (МТФ) в сельскохозяйственных предприятиях (санитарная оценка молочно-товарных ферм).	
	2 этап – 24 октября 2023 г. - исследование конкурсной комиссией                              по проведению и подведению итогов смотра-конкурса качества сырого молока проб молока от сельхозпредприятий (физико-химические свойства молока, оценка запаха и вкуса молока (органолептическая оценка), проведение микробиологического анализа) в молочной лаборатории ОАО «Северное Молоко» (по согласованию). Проба молока участника смотра-конкурса сопровождается информацией о качестве молока за 9 месяцев текущего года (приложение 1 к Положению).
	Пробы молока отбираются согласно ГОСТ 26 809.1-2014. В первую очередь проводят отбор проб для микробиологического анализа. Посуда, применяемая при отборе проб, должна быть сухая, чистая, без запаха. Перед отбором проб молоко                   в цистернах и флягах перемешивают. При механизированном способе перемешивания молоко перемешивают в течение 5-10 минут, не допуская сильного вспенивания и переливания через край. Каждый образец молока в объеме не менее 2 литров, отобранный в присутствии независимого представителя, ответственного за доставку проб, должен быть промаркирован, тара для проб молока должна быть одинаковой по объему и форме. Пробы после доставки кодируются, составляется акт с указанием наименований сельхозпредприятий и номеров проб. Акт подписывается, запечатывается в конверт и вскрывается после подсчета баллов счетной комиссией.
	3 этап – 27 октября 2023 г. - подсчет результатов оценки санитарного состояния ферм, оценки физико-химических свойств молока, органолептической оценки молока, результатов микробиологического анализа; определение победителей смотра-конкурса качества сырого молока;
	4 этап - 30 октября 2023 г. - подведение итогов смотра-конкурса качества сырого молока.
 	
III. Оценка результатов смотра-конкурса

	Санитарная оценка молочно-товарных ферм проводится в баллах                               по показателям (приложение 2 к Положению).
Оценку запаха и вкуса проводит дегустационная комиссия в соответствии                    с ГОСТ Р 52054-2003, ГОСТ 28283-2015 «Метод органолептической оценки запаха и вкуса». Дегустационная оценка продукции (молока) основана на принципе индивидуального опроса дегустаторов, исключающего их взаимодействие.
	Оценку органолептических показателей проводят по пятибальной шкале                       в соответствии с таблицей:

	Запах и вкус
	Оценка молока
	Баллы

	Чистый, приятный, слегка сладковатый
	отлично
	5-4,1

	Недостаточно выраженный, пустой
	хорошо
	4-3,1

	Слабый кормовой, слабый окисленный, слабый хлевный, слабый липолизный, слабый нечистый
	удовлетворительно
	3-2,1

	Выраженный кормовой, в том числе лука, чеснока, полыни и других трав, придающих молоку горький вкус, хлевный, соленый, окисленный, липолизный, затхлый
	
плохо
	
2-1,1

	Горький, прогорклый, плесневелый, гнилостный; запах и вкус нефтепродуктов, лекарственных, моющих, дезинфицирующих средств и других химикатов
	
плохо
	
до 1


  
	В процессе органолептической оценки каждый дегустатор записывает свои оценки и замечания в дегустационный лист (приложение 3 к Положению). Ошибочно записанные оценки зачеркивают и подписывают. Дегустационный лист подписывается дегустатором и передается секретарю конкурсной комиссии. Секретарь конкурсной комиссии составляет сводный экспертный лист дегустационного смотра (приложение 4 к Положению) и выставляет средний балл.
	Физико-химические исследования молока проводит комиссия конкурса                            в соответствии с ГОСТ:
Определение температуры - ГОСТ 26754-85;
Определение кислотности - ГОСТ Р 54669-2011;
Определение плотности - ГОСТ Р 54758-2011;
Определение чистоты - ГОСТ 8218-89;
Определение массовой доли белка – ГОСТ 32255-2013;
Определение массовой доли жира - ГОСТ 5867-90;
Определение количества соматических клеток – ГОСТ 23453-2014;
Определение общего количества микроорганизмов – ГОСТ 32901-2014.
	Данные исследований заносятся секретарем конкурсной комиссии в сводный лист показателей (приложение 5 к Положению).
	Секретарь конкурсной комиссии на основании оценки комиссий                                    по санитарному состоянию ферм, органолептической оценки молока, оценки физико-химических свойств молока составляет сводный лист смотра-конкурса качества сырого молока. На основании данной оценки выставляет баллы оценки смотра-конкурса качества сырого молока (приложение 6 к Положению).
Оценка в баллах
	Санитарное состояние
	Оценка по 100 бальной шкале/на 10 (коэффициент весомости)

	Органолептика
	Фактический показатель/5 (эталонное значение) *0,6 (коэффициент весомости)

	Плотность 
	1,028 - 1 балл, если менее, то за 0,001- уменьшение по 0,1 балла, если более, то за 0,001 - увеличение по 0,1 балла

	Жир
	Фактический показатель/3,4 (эталонное значение) * 0,1 (коэффициент весомости)

	Белок
	Фактический показатель/3,0 (эталонное значение) *0,1 (коэффициент весомости)

	Группа чистоты
	1 группа - 1 балл, 2 группа - 0,5 балла, 3 группа - 0 баллов

	Термоустойчивость
	80 градусов - 1 балл, 75о - 0,8; 72о - 0,6; 70о - 0,4; 68о - 0,2

	Соматические клетки
	250 (эталонное значение) / фактический показатель *0,1 (коэффициент весомости)

	Бак. обсемененность
	100 (эталонное значение)/фактический показатель * 0,1 (коэффициент весомости)

	Сорт
	фактический показатель за 9 месяцев 2023 года 
высший сорт - 1 балл (100% высшего - 1 балл)



IV. Награждение победителей

По результатам обследования ферм хозяйств, результатам органолептической оценки и физико-химических испытаний молочного сырья, конкурсная комиссия                 по проведению и подведению итогов смотра-конкурса качества сырого молока (приложение 7 к Положению), за наивысший комплексный показатель из расчета суммы итоговых оценок, определяет три призовых места — участников смотра-конкурса.
Победители, занявшие 1, 2, 3 места, награждаются Дипломами главы Грязовецкого муниципального округа и памятными подарками, остальные Дипломами главы Грязовецкого муниципального округа за участие в конкурсе. 
	Награждение победителей проходит на мероприятии посвященному празднованию Дня работников сельского хозяйства и перерабатывающей промышленности.


             































[bookmark: _Hlk115429906]Приложение 1
к Положению 

Информация о качестве молока за 9 месяцев
Наименование сельхозпредприятия.
	Месяц
	Всего реали-зовано молока, тонн зачетного веса
	В том числе по общему количеству бактерий ,г от общего количества
	В том числе по количеству соматических клеток,в 1 см3  (%)
	Средний жир,%
	Средний белок,%
	Органолептическая оценка,тонн/% от общего количества
	Поголо-вье ко-ров,-го-лов
	Сред-ний удой на 1 коро-ву,кг

	
	
	Не более 1,0 *10 5 КМАФАрМ, КОЕ/см3
	Не более 3,0 *10 5 КМАФАрМ, КОЕ/см3
	Не более5,0 *10 5 КМАФАрМ, КОЕ/см3
	Не более 2,5*105
	Не более 4,0*105
	Не более 7,5*105
	
	
	5 баллов
	4 балла
	3 балла
	
	

	январь
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	февраль
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	март
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	апрель
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	май
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	июнь
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	июль
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	август
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	сентябрь
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ИТОГО за 9 мес.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Доля сырого молока  высшего сорта, первого, второго и второго договорного ( в тоннах и процентах) за 9 месяцев 

	Кол-во реализованного сырого молока (физический вес)
	Высший сорт
	Первый сорт
	Второй сорт
	Второго договорного
	
	
	
	
	
	

	В тоннах
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	В %
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Подпись зоотехника

	Подпись руководителя

	Подпись начальника управления( иного уполномоченного лица), курирующего вопросы сельского хозяйства в муниципальном образовании области
	




Приложение 2
к Положению 

Оценка санитарного состояния ферм
(понижающие баллы за несоответствие требованиям)
Сельхозпредприятие
	1. Наличие протокола испытаний согласно ТР ТС 033/2013
(отсутствие - 4)
	4

	2. Наличие программы производственного контроля на 2023 г за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий при производстве молока (наличие программы – 4, выполнение мероприятий программы - 4)
	8

	3. Чистота подсобных помещений
(паутина -2, не побелено -2, грязно -3)
	7

	4. Чистота кормушек, кормовых столов, поилок, скотопомещений, животных (кормушек – 1, окон -1, паутина -1, состояние полов -1, животных-2, поилок-2, не побелено-3)
	11

	5. Проведение санитарных дней
(не написано, не проводится -1,5, распорядок дня не написан -1,5) 
	3

	6. Состояние доильного оборудования
(аппараты -4, молокопровод (бачки) –4, сверху не обтирается -2, состояние вакуумметров -5 (наличие актов проверок), работа с сосковой резиной -2)
	17

	7. Наличие, состояние красных уголков. Наглядная агитация, информация
(продуктивность -1, производство -1, план -1, воспроизводство -1, качество -1. Наличие красных уголков -1, состояние -1, журнал по технике безопасности - 2 )
	9

	8. Наличие и состояние молочных лабораторий
(не аттестована -1, наличие оборудования -1)
	2

	9. Состояние окружающей территории фермы
(не окошено – 2, не прибрано – 2, состояние территории у наклонных транспортеров -2)
	6

	10. Санитарное состояние в молочных блоках, доильных залах
(стены -1, пол -1, потолок -1, оборудование (холодильное) -1, открыта дверь в молочный блок -1, шланг (на выкачку) не в растворе -2)
	7

	11. Наличие моющих дезинфицирующих средств
(моющие -1, дезинфицирующие – 1, маркировка, инструкция по наведению, применению -1, мед. аптечка -1)
	4

	12. Технология доения
(спецодежда-1, дез. раствор-1, кружки для обработки сосков -1, кружки для сдаивания-1, очередность доения-2 (расписана), стандартные рабочие процедуры - очередность операций при доении-6 (расписаны)
	12

	13. Медосмотр, санминимум	
(медосмотр – 3, санминимум – 3)
	6

	14. Наличие пожарного инвентаря (лом-0,5, багор-0,5, лопата-0,5, топор-0,5, ведро-0,5, ящик с песком-0,5, огнетушитель-1) либо система пожаротушения с датчиками пожарной сигнализации.
	4

	Общее количество баллов
	100



[bookmark: _Hlk115430225]Приложение 3
к Положению 

Экспертный дегустационный лист

ФИО эксперта _____________________________________________________________
__________________________________________________________________________Организация, должность ____________________________________________________
№ и дата выдачи удостоверения эксперта ______________________________________

	№ образца
	Запах и вкус молока
	Оценка в баллах

	1
	
	

	2
	
	

	3
	
	

	4
	
	

	5
	
	

	6
	
	

	7
	
	

	8
	
	

	9
	
	

	10
	
	

	11
	
	



Дата и подпись эксперта__________________

Приложение 4
к Положению 

Сводный экспертный лист дегустационного смотра

	№ 
образца
	ФИО
эксперта
	ФИО
эксперта
	ФИО
эксперта
	Средний
балл

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	




Дата и подпись__________________ 
Приложение 5
к Положению 

Сводный лист показателей смотра–конкурса качества сырого молока

	
	№ образца

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	Органолептика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Плотность
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Жир 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Белок 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Группа чистоты
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Термоустойчивость
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Соматические клетки (тыс.)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Кислотность
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Бак. обсеменённость (тыс.)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Высший сорт %
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


  


Приложение 6
к Положению 

Сводный лист смотра–конкурса качества сырого молока
(Баллы)

	
	№ образца

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	Санитарное состояние
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Органолептика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Плотность
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Жир
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Белок 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Группа чистоты
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Термоустойчивость
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Соматические клетки 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Кислотность
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Бак. обсеменённость 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Сорт высший
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Всего баллов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Всего баллов (без санитарного состояния и сорта)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	











Приложение 7
к Положению 

Состав конкурсной комиссии по проведению и подведению итогов
смотра-конкурса качества сырого молока

Председатель конкурсной комиссии - Крутикова Лариса Николаевна, первый заместитель главы Грязовецкого муниципального округа;
	Заместитель председателя конкурсной комиссии - Щербаков Юрий Петрович, начальник отдела социально-экономического развития сельского хозяйства Грязовецкого муниципального округа (доставка проб молока);
	Секретарь конкурсной комиссии - Петухова Юлия Ивановна, зоотехник отдела социально-экономического развития сельского хозяйства Грязовецкого муниципального округа (санитарная оценка молочно-товарных ферм, доставка проб молока, подведение итогов);
Члены конкурсной комиссии:
Мазульницына Татьяна Алексеевна - заместитель начальника производственной лаборатории по микробиологическим исследованиям ОАО «Северное Молоко» (санитарная оценка молочно-товарных ферм, микробиологический анализ, органолептическая оценка молока, подведение итогов) - по согласованию;
Рочева Александра Владимировна, инженер-микробиолог ОАО «Северное Молоко» (санитарная оценка молочно-товарных ферм, органолептическая оценка молока, микробиологический анализ, подведение итогов) - по согласованию;
Сковородина Светлана Федоровна, лаборант химико-бактериологического анализа ОАО «Северное Молоко» (органолептическая оценка молока) -                            по согласованию;
Самарина Елена Александровна, инженер-химик ОАО «Северное Молоко» (оценка физико-химических свойств молока) - по согласованию;
Клышова Алевтина Ивановна, лаборант химико-бактериологического анализа ОАО «Северное Молоко» (оценка физико-химических свойств молока) -                              по согласованию;
Киряткова Марина Аркадьевна, старший лаборант химико-бактериологического анализа ОАО «Северное Молоко» (оценка физико-химических свойств молока) -                    по согласованию;
Мухина Елена Александровна, старший лаборант-микробиолог ОАО «Северное Молоко» (микробиологический анализ молока) - по согласованию;
Романовская Вера Геннадьевна, ведущий ветеринарный врач Бюджетное учреждение ветеринарии Вологодской области «Грязовецкая районная станция                    по борьбе с болезнями животных» (санитарная оценка молочно-товарных ферм, подведение итогов) - по согласованию.
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